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INTISARI

Salah satu tahapan penyamakan kulit yang memegang peranan penting
dalam menentukan kualitas kulit adalah proses pengikisan protein. Selama ini
agensia pengikisan protein yang sering digunakan pada proses penyamakan kulit
harganya relatif mahal, karena merupakan barang impor. Aspergillus oryzae
merupakan jamur yang mampu menghasilkan enzim protease sehingga dapat
mendegradasi protein kulit kelinci , sehingga dapat digunakan sebagai agensia
pengikisan protein.

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh jamur Aspergillus
oryzae pada proses bating terhadap kandungan protein kulit kelinci. Sebagai agensia
pengikisan protein digunakan jamur Aspergillus oryzee. Konsentrasi jamur
Aspergilins oryzae yang digunakan 0,5 ; 1 ; dan 1,5 %, pH penyamakan 4 dan 6,5,
waktu inkubasi 90 dan 120 menit. Penelitian ini menggunakan rancangan percobaan
faktorial dengan rancangan acak lengkap. Ada tidaknya beda nyata antara perlakuan
dianalisis dengan uji DMRT dengan tingkat kepercayaan 5 % (0,05 %). Pengukuran
kandungan protein kulit kelinci dilakukan dengan metode ma¥ro kjeldahl.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa ada pengaruh antara konsentrasi jamur
Aspergillus oryzae dengan pH penyamakan, konsentrasi dan waktu Penurunan
prosentase kandungan protein kulit kelinci pada konsentrasi 1,5 % dan pH 4
menunjukkan hasil yvang baik, sedangkan pada konsentrasi 1,5 % dan waktu 90 menit
juga menunjukkan adanya penurunan prosentase kandungan protein kulit kelinci.
Dari hasil tersebut dapat dikatakan bahwa jamur Aspergiilus oryzae dapat digunakan
sebagai agensia pengikisan protein pengganti oropon dengan hasil terbaik pada
konsentrasi 1,5 %, pH 4 dan waktu yang digunakan 90 menit.
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