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PERSEMBAHAN

Segala tantangan dan hambatan harus dijadikan
cambuk penyemangat dalam mengarungi hidup, karena
yang maha besar menjanjikan masa depan yang ajaib

bagi yang bekerja dan berdoa dengan cara yang

luar biasa.

Masa depan sungguh ada, dan harapanmu tidak akan hilang
Amsal 23 : 18

Karya lelahku yang sederhana ini aku persembahkan
bagi yang terkasih dan mengtasihiku yakni Ayah -
Ibu, kakak, adikku, sahabat serta calon
pasanganku kelak. Tuhan Memberkati.



INTISARI

Edible film telah menjadi alternatif pengemas bahan pangan yang
berkelanjutan. Keuntungan edible film yakni dapat dikonsumsi langsung bersama
produk yang dikemas, tidak mencemari lingkungan, memperbaiki sifat
organoleptik produk yang dikemas, sumplemen penambah nutrisi dan flavor,
pewarna, dan antioksidan. Salah satu sumber pati yang dapat digunakan untuk
membuat edible film adalah batang aren (4Arenga pinnata Merr.) dan temulawak
(Curcuma xanthorizza Roxb.) yang selama ini belum banyak dimanfaatkan.
Penelitian ini bertujuan mengetahui kombinasi terbaik pati temulawak dan pati
batang aren dalam menghasilkan edible film serta mengetahui kemampuan film
dalam meningkatkan masa simpan buah anggur hijau. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa kadar air, abu, lemak dan amilosa pati temulawak berturut-
turut sebesar 15,51, 0,71, 7,69 dan 30,3%, sedangkan pati aren memiliki kadar air
sebesar 6,11%, kadar lemak sebesar 0,07 % dan kadar amilosa sebesar 28,8%.
Kombinasi terbaik pati batang aren dan pati temulawak yakni 6:1 dengan nilai
transmisi uap air sebesar 0,0001 g.m. jam’, elongasi film 58428.87 N.m?, kuat tarik
Jilm 857,792 Kpa, ketebalan film 0,13 mm dan kelarutan dalam air 0,004%. Pada
tahap pengaplikasian, film mengalami susut bobot sebesar 0,0078 g hari.
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