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INTISARI

Sirup glukosa dari pati ganyong dapat dibuat dengan beberapa cara yaitu
secara kimiawi dan kombinasi enzimatis-kimiawi. Tujuan penelitian ini adalah untuk
mengetahui normalitas asam dan waktu hidrolisis pati ganyong yang optimal untuk
menghasilkan sirup dengan kadar gula reduksi yang tinggi.

Asam yang digunakan adalah HCl 0,05 N, 0,10 N, 0,15 N, 0,2 N, 0,25 N,
0,3 N, dengan waktu hidrolisis 30 menit, 90 menit, 150 menit, 180 menit, dan
210 menit. Penelitian ini dirancang dengan metode Rancangan Acak Lengkap dua
faktorial. Parameter yang diamati ialah kadar gula reduksi yang diukur dengan cara
Nelson-Somogyi. Beda nyata antara perlakuan dianalisis dengan ANOVA, dilanjutkan
dengan Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) untuk mengetahui letak beda nyata
(o 5%). '

~ Hasil penelitian menunjukkan bahwa hidrolisis kimiawi dengan HCl 0,2 N,
0,25 N, dan 0,3 N selama 150 menit dan dengan HCI 0,25 N dan 0,3 N selama
180 menit memberikan produk dengan kadar gula reduksi yang tidak berbeda nyata.
Hasil ini lebih tinggi dibandingkan dengan hidrolisis yang lain. Hidrolisis kombinasi
enzimatis-kimiawi dengan HCl 0,05 N, 0,10 N, dan 0,15 N selama 150 menit
memberikan produk dengan kadar gula reduksi yang lebih tinggi dibandingkan dengan
hidrolisis yang lain. Dengan ini dapat dikatakan bahwa pembuatan sirup glukosa baik
secara kimiawi maupun kombinasi enzimatis-kimiawi memeriukan waktu hidrolisis
optimal 150 menit. Normalitas asam yang optimal pada hidrolisis secara kimiawi
adalah 0,2 N dan normalitas asam yang optimal pada hidrolisis secara kombinasi
enzimatis-kimiawi adalah 0,05 N.
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