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INTISARI 

 

 

Buah naga merah (Hylocereus polyrhizus) memiliki bagian kulit sebesar 30-

35% dari massa total buah yang seringkali dianggap sebagai sampah dan tidak 

termanfaatkan. Kulit buah naga merah diketahui mengandung karbohidrat seperti 

selulosa, pati dan pektin yang dapat dimanfaatkan dalam produksi bioetanol. 

Bioetanol dapat diproduksi melalui empat tahap yaitu delignifikasi, hidrolisis, 

fermentasi dan pemurnian. Tahapan hidrolisis menjadi tahapan penting pada 

produksi bioetanol karena merupakan tahap yang menentukan kadar glukosa yang 

dihasilkan polisakarida untuk digunakan mikroorganisme dalam proses 

fermentasi. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui konsentrasi optimum asam 

klorida (HCl) untuk menghasilkan kadar gula reduksi tertinggi serta untuk 

mengetahui kadar bioetanol yang dihasilkan dari fermentasi dengan 

Saccharomyces cerevisiae FNCC 3012 selama 72 jam pada kulit buah naga 

merah. Proses delignifikasi dilakukan dengan NaOH 8% untuk meningkatkan 

kadar selulosa pada kulit buah naga. Hasil delignifikasi kemudian dihidrolisis 

dengan variasi konsentrasi HCl (0, 1, 2, dan 3N) dalam rancangan acak lengkap. 

Kadar gula reduksi dari setiap hasil hidrolisis dianalisis menggunakan metode 

Nelson Somogyi. Kadar gula reduksi tertinggi diperoleh dari hidrolisis dengan 

konsentrasi HCl 3N sebesar 0,85%. Hidrolisat dengan kadar gula reduksi tertinggi 

selanjutnya difermentasi selama 72 jam. Hasil fermentasi selanjutnya didestilasi 

dan diukur kadar bioetanolnya menggunakan kromatografi gas. Kadar bioetanol 

yang dihasilkan adalah 0,02%. 

 

Kata kunci: Asam Klorida, Bioetanol, Hidrolisis, Hylocereus polyrhizus, 

Saccharomyces cerevisiae 
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ABSTRACT 

Red dragon fruit (Hylocereus polyrhizus) has a skin section of 30-35% of 

the total mass of the fruit which is often considered as waste and not utilized. Red 

dragon fruit skin is known to contain carbohydrates such as cellulose, starch and 

pectin which can be utilized in bioethanol production. Bioethanol can be 

produced through four stages, namely delignification, hydrolysis, fermentation 

and purification. The hydrolysis stage is an important stage in bioethanol 

production because it is the stage that determines the glucose content produced by 

polysaccharides for use by microorganisms in the fermentation process. This 

study aims to determine the optimum concentration of hydrochloric acid (HCl) to 

produce the highest reducing sugar content and to determine the bioethanol 

content produced from fermentation with Saccharomyces cerevisiae FNCC 3012 

for 72 hours on red dragon fruit skin. The delignification process is carried out 

with 8% NaOH to increase the cellulose content in the dragon fruit skin. The 

delignification results are then hydrolyzed with variations in HCl concentration 

(0, 1, 2, and 3N) in a completely randomized design. The reducing sugar content 

of each hydrolysis result was analyzed using the Nelson Somogyi method. The 

highest reducing sugar content was obtained from hydrolysis with a concentration 

of 0.85% HCl 3N. The hydrolysate with the highest reducing sugar content was 

then fermented for 72 hours. The fermentation results were then distilled and the 

bioethanol content was measured using gas chromatography. The bioethanol 

content produced was 0.02%. 

 

Keywords: Bioethanol, Hydrochloric Acid, Hydrolysis, Hylocereus polyrhizus, 

Saccharomyces cerevisiae 


