BAB 1

PENDAHULUAN

1.1. Latar Be

yan >ngha Desain

ang bergerak

are ArtCAM

enjadi produ

MDX 40 dengan ukuran

merupakan produsen

ukan media cetakan dalam proses pemb r-!f'
L]

a 1ini Wong Art menggunakan cetakan vyang ibu

un

ggunakan silicone rubber menghadapi berbagai a

silicone rubber. Namun cetakan cokela

1 tidak memberikan hasil yang maksimal (cokelat dak

mengkilap, se cul cacat bubbles da

harga

cetakan yang terlalu asa saat Jogja Fair 2008

Wong Art memberikan rekomendasi kepada UAJY untuk

1gembangkan teknologi cetakan cokelat berba

dima Y belum me proses

thermoforming 1ini ada gan pemanasan bahan baku
berupa lembaran plas yentuk dengan master model
dengan menggunakan sis um atau udara bertekanan.
(www.wikipedia.org/wiki rmoforming)

Berangkat dari masalah di atas, pembuatan mesin
thermoforming diperlukan untuk membuat cetakan cokelat
berbahan baku plastik sehingga dapat dihasilkan cokelat

dengan performansi vyang diminta pelanggan (Cokelat



mengkilap, tidak ada cacat dan harganya 1lebih murah

dari cetakan silicone rubber).

yang menjadi

jadi cokelat

ang diinginkan pelanggan denga

Tujuan Penelitian

ingin dicapai dalam penelit

Tujuan yang

a1lah:

endapatkan hasil perancangan mesin thermo

pbeserta spesifikasinya yang mampu mengh




1.4. Batasan Masalah

Batasan masalah dalam penelitian ini antara lain:

1. Karena kebutuhan okelat berbahan baku

plastik, kepada fungsi

gabaikan data

esuaikan

plastik direncanakan

mengingat aplikasinya

makanan,

yaitu PVC food grade.

Metodologi Penelitian

hasi

Unt

diperlukan metodologi pula. Hal

ikarenakan penelitian itu sendiri merupakan




IDENTIFIKASI MASALAH

Bagaimana membuat mesin thermoforming yang
mampu menghasilkan cetakan cokelat berbahan
baku plastik sehingga diperoleh produk jadi

cokelat yang sesuai dengan kriteria yang

diinginkan pelanggan

h Thermoforming,
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Gambar 1.2. Flow Chart Metode Penelitian (lanjutan)




1.6. Sistematika Penulisan

Bab 1 : Pendahuluan

Pendahuluan dari latar Dbelakang,

perumusan ~nelitian, batasan

sistematika

alahan yang akan diteliti saat

Landasan Teori

Landasan teori berisi tentang da

teori vyang berhubungan dengan peneliti

dilakukan.
Bab 4 Data

Data berisi tentang data-data

dari penelitian yang dilakukan.

Bab

Pada Dbab ini embahas tentang kalkuls

pembuatan

perancangan mesin dan analisis

mesin dan cara pe ian mesin thermoforming.

Bab 7 : Kesimpule aran

Kesimpulan saran berisi tentang

kesimpulan dari ha penelitian dan saran untuk

penelitian selanjutn



