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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Kesimpulan 

Rumah Makan Ayam Goreng Bu Hartin Yogyakarta merupakan salah satu 

restoran di Yogyakarta terletak di Jalan Wates yang berdiri secara turun temurun 

dengan ciri khasnya menjual ayam goreng denga bumbu racikan rempah. Proses 

pembelian bahan baku dilakukan di penjual ayam yang berada di pasar terdekat 

yang merupakan langganan oleh Rumah Makan Ayam Goreng Bu Hartin. Rumah 

Makan Ayam Goreng Bu Hartin memiliki 10 karyawan di bagian produksi. Pada 

tahun 2019 telah memproduksi sebanyak 13.017 ekor ayam. Rumah Makan Ayam 

Goreng Bu Hartin memiliki pesanan khusus dan pesanan regular, tentunya memiliki 

HPP yang berbeda dan harga yang berbeda. Harga regular adalah harga transaksi 

normal yang dilakukan di rumah makan setiap harinya secara langsung dengan 

konsumen. Harga pesanan khusus adalah harga yang diberikan kepada konsumen 

untuk pesanan acara ataupun kerjasama yang dilakukan secara terus menerus 

dengan kontrak kerja. Rumah Makan Ayam Goreng Bu Hartin memberikan harga 

pesanan khusus kepada Rumah Makan Bebek Plesir. Harga Pokok Produksi 

pesanan regular sebesar Rp72.969,6/ekor sedangkan harga pesanan khusus jauh 

lebih rendah yaitu sebesar Rp66.109,34/ekor. Harga pesanan khusus jauh lebih 

murah dikarekan tidak di kenakan beban biaya pemasaran dan biaya administrasi 

dan umum. Biaya tersebut bias untuk membantu memberikan keputusan harga 

khusus yang akan diberikan oleh Rumah Makan Ayam Goreng Bu Hartin kepada 

Rumah Makan Bebek Plesir selama kontrak setahun kedepan. 
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5.2 Saran 

Diharapkan RM Ayam Goreng Bu Hartin sebaiknya melakukan 

perhitungan harga pokok produksi dengan tepat sesuai dengan perhitungan 

akuntansi. Hal ini agar RM Ayam Goreng Bu Hartin dapat mengetahui dengan 

jelas biaya yang dikeluarkan untuk satu menu sehingga dapat membantu 

memutuskan harga jual kepada konsumen dengan tepat serta untuk menentukan 

harga khusus kepada RM Bebek Plesir dalam setiap pengambilan ayam goreng 

setiap Minggunya. Memberikan harga khusus kepada Rumah Makan Bebek 

Plesir diharapkan menjadi suatu hal yang menarik Rumah Makan Bebek Plesir 

untuk bekerjasama beberapa cabangnya dengan pengambilan menu Ayam 

Goreng di RM Bu Hartin berkelanjutan.    Sebaiknya Rumah Makan Ayam 

Goreng Bu Hartin mencari tenaga kerja untuk bagian pengawas produksi karena 

belum ada.  Rumah  Makan Ayam Goreng Bu Hartin sebaiknya 

mengklasifikasikan ulang biaya-biaya yang masuk dalam perhitungan Harga 

Pokok Produksi termasuk memasukkan biaya kebersihan yang belum ada. 
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